
 

MENÚ TEMPRANILLO 
 

TODO A COMPARTIR 
 

Patatas Bravas con “Alegría Riojana” 

Ensaladilla Rusa con Atún a la Parrilla 

Croquetas Caseras Mixtas de Jamón Ibérico y 
Calabaza y Queso 

Tartar de Chorizo Riojano con Consomé de Ave  

 

Dorada en Tempura de Cerveza Victoria con 
Crema de Coco y Chutney de Mango 

  

Lomo Bajo madurado con Pimientos de la Tierra 
Ahumados y Patatas Fritas 

 

Surtidos de Postres 

Mini Coulant de Chocolate, Macarrons y Tarta 
de Queso con Frutos Rojos 

 

BEBIDA INCLUIDA 
 

 

1 Botella de Agua Sin Gas 

½ Botella de Vino Tinto  

( La Locomotora – D.O.Ca Rioja )  

ó ½ Botella de Vino Blanco  

( Ijalba Viura Genoli - D.O.Ca Rioja )  
 
 

PVP: 36,00€ por persona 
 

 

 

 

 

 

 



 

MENÚ GARNACHA 
 

ENTRANTES PARA COMPARTIR 
 

Patatas Bravas con “Alegría Riojana” 

Ensaladilla Rusa con Atún a la Parrilla 

Croquetas Caseras Mixtas de Jamón Ibérico y 
Calabaza y Queso 

 

PLATOS PRINCIPALES A ELEGIR 
 

Risotto de Boletus, Trufa y Queso Parmesano 

Chipirones salteados con Huevo Frito y Piparras 

Carrilleras Ibéricas al Vino Tinto con Parmentier 
de Patata 

 

POSTRE INDIVIDUAL 
 

Tarta de Queso al Horno con Frutos Rojos 
 

BEBIDA INCLUIDA 
 

1 Botella de Agua Sin Gas 

½ Botella de Vino Tinto  

( La Locomotora – D.O.Ca Rioja )  

ó ½ Botella de Vino Blanco  

( Ijalba Viura Genoli - D.O.Ca Rioja )  

 
 

PVP: 39,00€ por persona 
 

 
 
 



 

 

MENÚ GRACIANO 
 

ENTRANTES A COMPARTIR 
 

Patatas Bravas con “Alegría Riojana” 

Atún Marinado con Guacamole y Tosta de Maíz 
Ensalada de Langostino Crujiente con Tomate y 

Vinagreta de Mango 

 

PLATOS PRINCIPALES A ELEGIR 
 

Risotto de Boletus, Trufa y Queso Parmesano 

Dorada en Tempura de Cerveza Victoria con 
Crema de Coco y Chutney de Mango  

Montadito de Presa Ibérica y Pimientos de la 
Tierra 

 

POSTRES PARA TODOS 
 

Brownie de Chocolate con Palomitas y Helado 
de Caramelo Salado 

 

BEBIDA INCLUIDA 
 

1 Botella de Agua Sin Gas 

½ Botella de Vino Tinto  

( La Locomotora – D.O.Ca Rioja )  

ó ½ Botella de Vino Blanco  

( Ijalba Viura Genoli - D.O.Ca Rioja )  

 
 

PVP: 42,00€ por persona 
 
 



 

 

MENÚ MAZUELO 
 

ENTRANTES A COMPARTIR 
 

Patatas Bravas con “Alegría Riojana” 

Milhojas de Foie con Queso y Compota de 
Manzana 

Churros de Patata con Emulsión de Huevo Frito 
y Jamón Ibérico 

 

PLATOS PRINCIPALES A ELEGIR 
 

Lasaña Crujiente de Pasta Wonton con 
Verduritas de Temporada  

Bacalao con Crema de Cebolla y Espuma de 
Champagne 

 Lomo Bajo madurado con Pimientos de la Tierra 
Ahumados y Patatas Fritas 

 

POSTRES PARA TODOS 
 

Tarta de Queso al Horno con Frutos Rojos 
 
 

BEBIDA INCLUIDA 
 

1 Botella de Agua Sin Gas 

½ Botella de Vino Tinto  

( La Locomotora – D.O.Ca Rioja )  

ó ½ Botella de Vino Blanco  

( Ijalba Viura Genoli - D.O.Ca Rioja )  
 

 

PVP: 48,00€ por persona 



 

MENÚ MATURANA 
 

ENTRANTES A COMPARTIR 
 

Jamón de Bellota 100% Ibérico con Tomate 

Ensalada de Langostino Crujiente con Tomate y 
Vinagreta de Mango 

Milhojas de Foie con Queso y Compota de 
Manzana 

 

PLATOS PRINCIPALES A ELEGIR 
 

Lasaña Crujiente de Pasta Wonton con 
Verduritas de Temporada  

Rodaballo a la Parrilla con Puré de Azafrán 

 Solomillo de Ternera a la Parrilla con Patata 
Panadera y Salsa de Boletus y Trufa 

 

POSTRES PARA TODOS 
 

Brownie de Chocolate con Palomitas y Helado 
de Caramelo Salado 

 

BEBIDA INCLUIDA 
 

1 Botella de Agua Sin Gas 

½ Botella de Vino Tinto  

( Azpilicueta Crianza – D.O.Ca Rioja )  

ó ½ Botella de Vino Blanco  

( Marqués de Riscal Verdejo - D.O.Ca Rioja )  

 

PVP: 52,00€ por persona 
 

 



 

MENÚ VIURA 
 

ENTRANTES A COMPARTIR 
 

Patatas Bravas con “Alegría Riojana”  

Croquetas Mixtas de Jamón Ibérico y de 
Calabaza y Queso 

Atún Marinado con Guacamole y Tosta de Maíz 

Milhojas de Foie con Queso y Compota de 
Manzana 

 

PLATOS PRINCIPALES A ELEGIR 
 

Chipirones salteados con Huevo Frito y Piparras 

Dorada en Tempura de Cerveza Victoria con 
Crema de Coco y Chutney de Mango 

Montadito de Presa Ibérica y Pimientos de la 
Tierra 

Lomo Bajo madurado con Pimientos de la Tierra 
Ahumados y Patatas Fritas 

 

POSTRES A ELEGIR 
 

Tarta de Queso al Horno con Frutos Rojos 

Brownie de Chocolate con Palomitas y Helado 
de Caramelo Salado 

 

BEBIDA INCLUIDA 
 

1 Botella de Agua Sin Gas 

½ Botella de Vino Tinto  

( Azpilicueta Crianza – D.O.Ca Rioja )  

ó ½ Botella de Vino Blanco  

( Marqués de Riscal Verdejo - D.O.Ca Rioja )  

 

PVP: 55,00€ por persona 



 

 
MENÚ MALVASIA 

 

TODO A COMPARTIR 
 

Patatas Bravas con “Alegría Riojana” 

Croquetas Caseras de Jamón  

Tartar de Chorizo Riojano con Consomé de Ave  

Tortilla Vaga de Bacalao con Espuma de 
Valentina 

  

Chuletón de Vaca madurada con Pimientos de la 
Tierra Ahumados y Patatas Fritas 

 

Surtidos de Postres 

Mini Coulant de Chocolate, Macarrons y Tarta 
de Queso con Frutos Rojos 

 

BEBIDA INCLUIDA 
 

1 Botella de Agua Sin Gas 

½ Botella de Vino Tinto  

( Azpilicueta Crianza – D.O.Ca Rioja )  

ó ½ Botella de Vino Blanco  

( Marqués de Riscal Verdejo - D.O.Ca Rioja )  
 

PVP: 60,00€ por persona


